
VINIFICATION
VVendanges mécaniques avec tri 
embarqué. Eraflage puis 
foulage léger. Saignée de 10%. 
Fermentation alcoolique avec 
contrôle des températures 
entre 26 et 28°C. Remontage 
biquotidien début fermentation 
avavec diminution au fil de 
celle-ci afin d’extraire de 
manière douce. Délestage à 
mi-fermentation.  Macération 
post-fermentaire à 28°C 
pendant une dizaine de jours. 
Cuvaison de 27 à 32 jours. 
ElElevage en barriques de chêne 
français de 2 vins. Collage et fil-
tration avant la mise en bou-
teille.

Grapes are harvested mechani-
cally with selective picking. 
Taken of the stalk followed by a 
light crushing and 10% 
bleeding. Alcoholic fermenta-
tion between 26°C and 28°C. 
The wine is pumped over the 
mark with twice daily aeration 
during the beginning of fer-
mentation followed by a relea-
sing at half fermentation. Post 
fermentation maceration at 
28°C for tens days. 
Fermentation between 25 and 
35 days. Ageing in recycling oak 
barrels of 2 years.
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